
REPAS DE 
mardi17/12/19

Entrées
Foie gras de canard sur pain d’épices 

Ou

Saumon fumé et sa crème chantilly 

Ou

Cassolette de gambas au crémant de bourgogne

Plats chauds
Magret de canard sauce 

Ou

Dos de cabillaud à l’unilatéral et sa sauce 

GarnituresGarnitures

Pommes  forestines et Mousse de Carentan aux petits légumes miellés

Fromages
Crottin de chèvre aux fines herbes 

Pain vendangeur

Desserts
Croquant au chocolat et sa 

Ou

Croustillant de Mandarine 

Ou

Bavarois aux fruits rouges et son macaron

Boissons
Coca cola, Ice tea, Schweppes 

Papillotes

Clémentines

REPAS DE NOEL 
mardi17/12/19

Entrées
d’épices et sa compotée d’oignon

Ou

chantilly à l’aneth et citron vert

Ou

Cassolette de gambas au crémant de bourgogne

chauds
Magret de canard sauce aux Morilles

Ou

Dos de cabillaud à l’unilatéral et sa sauce aux langoustines

GarnituresGarnitures

et Mousse de Carentan aux petits légumes miellés

Fromages
Crottin de chèvre aux fines herbes / Comté AOP

Pain vendangeur

Desserts
Croquant au chocolat et sa crème anglaise vanillée

Ou

Mandarine au nougat de Montélimar

Ou

Bavarois aux fruits rouges et son macaron

Boissons
cola, Ice tea, Schweppes agrum

Papillotes

Clémentines


